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Диференційна скануюча калориметрія (ДСК) є багатофункціональним 

інструментом дослідження жирових продуктів. Це простий, зручний та 

швидкий метод вимірювання ступеня окиснення жирів, але для досягнення  

достовірності та відтворюваності результатів необхідно враховувати певні 

рекомендації. 

Для завантаження жиру використовують відкриту алюмінієву кювету або 

герметично закриту (із спеціальним отвором для подавання кисню). Під час 

проведення експериментів у відкритій кюветі максимальна температура 

теплового потоку при окисненні гліцерину була приблизно на 40 °С нижчою, 

ніж при застосуванні герметичної кювети [1]. 

Кількість зразка має значний вплив на форму термограми та 

відтворюваність експериментів, оскільки вона пов'язана з теплопередачею в 

кюветі. Надлишок зразка створює температурний градієнт у зразку, особливо 

при високих температурах нагрівання. 

Що стосується швидкості нагрівання, при повільних темпах нагрівання 

продукти первинного окиснення, такі як гідропероксиди, утворені під час 

початкового етапу окиснення, реагують з надлишком кисню, утворюючи 

сполуки низької молекулярної маси, прискорюючи зміни в зразку. При великих 

швидкостях нагрівання ці проміжні продукти втрачаються через 

випаровування, перш ніж вони реагують з ліпідом. Однак, швидкість 

нагрівання не повинна перевищувати 25 °С/хв, оскільки температура зразка 

відрізняється від температури печі, створюючи температурний градієнт, який 

впливає на кінетику окиснення. 

Експерименти з окиснення можуть проводитися в ізотермічному або 

неізотермічному режимі. У першому випадку аналітичною інформацією є час 

індукції окиснення, у другому – початкова температура окиснення [2]. Отже, 

метод ДСК дає можливість досліджувати процеси окиснення олій та жирів в 

одиницях часу та температури, а також визначати характеристичні параметри 

різних етапів окиснення. 
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